
Voor gezelschappen vanaf 8 personen bespreken we graag een van deze twee onderstaande menu’s met u. 
Daarmee kunnen we zorgen dat dit in goede kwaliteit en zoveel mogelijk tegelijk op tafel komt.  In verband met de 

voorbereidingen voor ons keukenteam vragen we u vooraf door te geven voor welk menu u kiest en hoeveel gangen.  
Indien uw voorkeur uitgaat naar het keuzemenu, komen hiervan menukaartjes op tafel  

en kunnen uw gasten hieruit bij aanvang hun keuze kenbaar maken aan ons bedieningsteam. 
Is uw gezelschap groter dan 20 personen? Dan maken we graag een afspraak met u voor een persoonlijk gesprek. 

V E R R A S S I N G S M E N U 

Een wisselend menu van verse producten.  
Het bedieningsteam kan dit menu aan het begin  

van de avond toelichten. Of het kan een verrassing  
blijven waarbij uw gasten uiteraard vantevoren  
kunnen aangeven of zij bepaalde ingrediënten 

niet lusten of mogen eten.  
 

3 gangen  49 
(voor-, hoofd- en nagerecht) 

 
4 gangen  62 

(voor-, tussen-, hoofd- en nagerecht) 
 

5 gangen  76 
(voor-, 2 x tussen-, hoofd- en nagerecht) 

 
6 gangen  81 

(voor-, soep, 2 x tussen- , hoofd- en nagerecht) 

K E U Z E M E N U

G E I T E N K A A S  &  B A S I L I C U M
pannacotta van basilicum / bitterballetjes van geitenkaas en za’atar

dukkah / courgette / gel van tomaat / ijs van basilicum

O F 

A M B A C H T E L I J K  G E R O O K T E  Z A L M
gele curry hangop / ingelegde wortel 

gamba / krokant van wortel

O F 

C A R PA C C I O  V E C H T D A L
licht gerookt rund uit de regio / rucola 

pestomayonaise / pijnboompitten / geschaafde parmezaan  
________

R O D E  M U L F I L E T  (+ € 6 ) 
saffraanschuim / mosselen

pourpier / aardappelmousseline met verse doperwtjes

O F 

S A L L A N D S E  VA R K E N S H A A S
omwikkeld met wolvarkenspek / sugarsnaps

taartje van aardappel en pata negra / cantharellen roomsaus

O F 

I TA L I A A N S E  F R E G U L A 
pastasoort / pesto / mozzarella / ratatouille

courgette / krokante tomatenschotsen  
________

B A N A A N  &  C H O C O L A D E
gekarameliseerde banaan / bananenmousse 

pure chocolade / bananenijs 

O F 

N AT I O N A A L  K A A S P L AT E A U  (+ € 4 ) 
waarom buitenlandse kazen wanneer ze in  

nederland zo goed gemaakt worden
witschimmel / roodflora / blauwschimmel / walnoten / vijgenchutney  

 

3 gangen  46
4 gangen (+ tussengerecht)  59

E X T R A  T E  B E S T E L L E N

S U S H I R O L L
8 stuks / zalm / komkommer 

wasabimayonaise / sojareductie
12.50

PATA  N E G R A
om mee te starten

dungesneden / gedroogde spaanse iberico ham
12.50

 
A M B AC H T E L I J K E  F R I E T J E S 

met truffel- en/of wasabimayo  
centraal op tafel bij het hoofdgerecht

6.50 per schaaltje 

S A L A D E
centraal op tafel bij het hoofdgerecht

kropsla / ei / little gem / spek
6.50 per schaaltje 


